
ST. VALENTINSTAG MENÜ 

 

 

 

❤ 

 

Rohes Wolfsbarschtatar auf Pistaziencreme mit cremigen rote Beete Spiegel 

 

❤ ❤ 

 

Entenbrustcarpaccio mit Avocadomousse und Himbeervinaigrette 

 

❤ ❤ ❤ 

 

Hausgemachtes Raviolo gefüllt mit Ricotta und rohem Eidotter mit schwarzem Trüffel 

 

❤ ❤ ❤ ❤ 

 

Gebratenes Zanderfilet in Champagnersauce mit Spinat und Kartoffelpüree 

 

oder 
 

Filet-Mignon in Madeirasauce mit Kartoffelpüree und Spinat 

 
❤ ❤ ❤ ❤ ❤ 

 

No-Bake Cheesecake mit Waldbeerensauce 

 

 
 

5-Gang Menü mit Fisch als Hauptgang    0077,- € 
 

5-Gang Menü mit Fleisch als Hauptgang   0085,- € 
 

6-Gang Menü mit beiden Hauptgängen   0095,- € 
 
 
 

Passend dazu empfehlen wir heute 

 

 Ein Glas Franciacorta Saten Brut 0,1l    12,50 € 

 

Ein Glas Franciacorta Romantica Rose 0,1l   13,50 € 

 
















